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¿Qué es BOKASHI?  
Se trata de una transformación de desechos orgánicos por el 
principio de fermentación en la que se añade una mezcla de 
bacterias especiales llamadas Bokashi en forma seca a los residuos 
orgánicos. 
Es diferente del compostaje convencional en el proceso de 
fermentación – éste se realiza sin el acceso del aire y con la ayuda 
de organismos vivos que se activan por contacto con el material 
orgánico.
El material saliente no es tierra, como estamos acostrumbrados con 
el compostaje convencional, sino una base fermentada con partes 
reconocibles de desechos orgánicos destinados a un uso posterior. 

Descripción básica
Es un compostera interior para el procesamiento de desechos orgánicos en el 
�µ�uÂĤń�¯ń�©ńÁÚ�ń©uÊń�u�Ð�Â�uÊń��ń��Â®�¯Ðu��¶¯ń�µ¯ã��ÂÐ�¯ń©µÊń��Ê���µÊńµÂ�v¯��µÊń
�¯ńÚ¯ń ©�ÁÚ��µń�ńÚ¯uń®�ï�©uń ��Â®�¯Ðu�µÊĩń �©ń Â�ÊÚ©Ðu�µń��ń�ÊÐ�ń¿Âµ��Êu®��¯Ðµń
es el material fermentado para obtener abono y líquido de primera calidad 
¿uÂuń��ã�ÂÊµÊńÚÊµÊń�µ®�ÊÐ��µÊĩ

Compostera Bokashi

¿Por qué procesar desechos orgánicos en casa? 
�©ń¿Âµ��ÊuÂń©µÊń��Ê���µÊńµÂ�v¯��µÊń¿Ú���¯ńu�µÂÂuÂń��ÂÐ�©�ïu¯Ð�Êńêń�uÂ©�ÊńuŅÊÚÊń
¿©u¯ÐuÊń ¯ÚÐÂ��¯Ð�Êń Ê�¯ń ¿Âµ�Ú�ÐµÊń ÁÚ�®��µÊń ¿µÂń ¯µń Ð�Âu¯�µń ©µÊń ��Ê���µÊń uŅ ©uń
�uÊÚÂuĤń Ê�¯µń ¿Âµ��Êv¯�µ©µÊĩń �ÊÐ�ń ¿Âµ��Êµń ��ãÚ�©ã�ń ÊÚÊÐu¯��uÊń ãu©�µÊuÊń uŅ ©uń
¯uÐÚÂu©�ïuńÁÚ�Ĥń��ńµÐÂµń®µ�µĤńÐ�Â®�¯uÂ�u¯ń�¯ńã�ÂÐ���ÂµÊńµŅ�¯��¯�Âu�µÂ�Êĩń
Otro beneficio es el suministro durante todo el año de material para la 
¿Âµ�Ú���¶¯ń��ń�µ®¿µÊÐń¿Âµ¿�µńêń ©�ÁÚ��µń ��Â®�¯Ðu�µń¿uÂuń ��ÂÐ�©�ïuÂń¿©u¯ÐuÊń��ń
interior o exterior. 

Datos técnicos

Componentes básicos la compostera:
ĢńÐu¿uńĵ�Ķń
ĢńÊ�©©µńÂ��®¿©uïu�©�ńĵ�Ķ
Ģń�µ¯Ð�¯��µÂńÊÚ¿�Â�µÂńĵ
Ķ
Ģń�¯Ê�ÂÐµńÊ�¿uÂu�µÂńĵ�Ķ
Ģńãv©ãÚ©uń�µ¯ńÊ�©©µńêńÂ�ÊµÂÐ�
ńń��ń¿Â�Ê�¶¯ńĵ�Ķ
Ģń�µ¯Ð�¯��µÂń�¯��Â�µÂńĵ�Ķ
ĢńÂ���¿��¯Ð�ń¿uÂuń©�ÁÚ��µń��Â®�¯Ðu�µńńńń ń
ńńĵ�éÐÂu�ÐµĶńĵ Ķ
Ģń�µÂÂ�uÊń

¿Qué encuentran en el paquete?

Accesorios:
Ģń¿uÂÐ�ńµ¿Â�ÊµÂuńĵ&Ķ
ĢńÐuïuń®����µÂuń
Ģń�µ®¿©�®�¯Ðµń��©ÐÂu¯Ð�ńĵ.Ķ

Fermentación paso a paso:
Ģńń�¯Ð�Êń��ńu´u��Âń©µÊń��Ê���µÊńµÂ�v¯��µÊĤń�¯Ê�ÂÐ�ń�©ń�µ®¿©�®�¯Ðµń��©ÐÂu¯Ð�ńĵ.Ķń
�¯ń�©ń�µ¯�µń��©ń�¯Ê�ÂÐµńÊ�¿uÂu�µÂńĵ�Ķĩ
Ģńń
µÂÐ�ń©µÊń��Ê���µÊńµÂ�v¯��µÊń�¯ńÐÂµïµÊń¿�ÁÚ�´µÊĩ
Ģńń�éÐ��¯�uń©µÊń��Ê���µÊń�µÂÐu�µÊńÊµ�Â�ń�©ń�µ®¿©�®�¯Ðµń��©ÐÂu¯Ð�ńĵ.Ķń�uÊÐuńÚ¯uń
u©ÐÚÂuń®vé�®uń��ńüń�®ĩń
Ģńń�Ê¿µ©ãµÂ��ń ûń �uÊÐuń üń ÐuïuÊń®����µÂuÊń ��ń ©uÊń ���Ð�Â�uÊń Êµ�Â�ń ©µÊń ��Ê���µÊń

orgánicos.

SUGERENCIA: También pueden mezclar Bokashi con desechos 
orgánicos (para acelerar la fermenación).

Ģńń\Ð�©�ïu¯�µń©uń¿uÂÐ�ńµ¿Â�ÊµÂuńĵ&ĶĤń¿Â�Ê�µ¯�ń©µÊń��Ê���µÊń�µÂÐu�µÊń�¯ń¿��uïµÊĩ
Ģńń
��ÂÂ�ń©uńÐu¿uń�µ¯ń�Ú��u�µńêń�µ®¿ÂÚ���ńÁÚ�ń©uńÐu¿uńĵ�ĶńÊ�©©�ń���¯ĩńńńńńńńńńńńńńńńń
��Âuń©uń�µ®¿µÊÐ�Âuń�µ§uÊ��ńÊ¶©µńÊ�ń©µń�ÊÐvń©©�¯u¯�µĩń

Recomendamos abrir la compostera Bokashi una vez al día como 
máximo.
Con el proceso de fermentación ya en marcha, abra la compostera 
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ĢńãuÂ�uÊń�ÂÚÐuÊńêńã�Â�ÚÂuÊńĵ�vÊ�uÂuÊĤń¿Ú©¿uĤń�Âu¯µÊĤńÐu©©µÊĤńµ£uÊĶ
Ģń�vÊ�uÂuÊń��ń¿©vÐu¯µÊĤń��ÐÂ��µÊĤń�u©u�uïuÊńêń¿�´uń
Ģń¿uÊÐ�©�Â�uńĵ¿uÂÐ��uń�¯ń¿��uïµÊĶ
Ģń�µ©Ê�ÐuÊń��ńÐ�Ĥń¿µÊµÊń��ń�u��ńêń��©ÐÂµÊń��ń¿u¿�©
Ģń�µ£uÊńêńÐu©©µÊń��ń¿©u¯ÐuÊń��ń�¯Ð�Â�µÂńêń�éÐ�Â�µÂń
Ģńflores marchitas
Ģńcomida cocinada 
Ģńcarne cruda y cocida 
Ģńpescado
Ģń�Ú�ãµÊ
Ģńêµ�ÛÂ�Êń

ĢńńR�ń �µÂ®uń ©�ÁÚ��µń ��Â®�¯Ðu�µń �¯ń ©uń �µ®¿µÊÐ�Âuń �ÚÂu¯Ð�ń ©uń ��Â®�¯Ðu��¶¯ĩń �©ń
¿Â�®�Âń�®�µÐ�©©u�µń��©ń©�ÁÚ��µńÊ�Âvń¿µÊ��©�ńu¿Âµé�®u�u®�¯Ð�ńûþń��uÊń��Ê¿Ú�Êń
�©ń�¯���µń��ń©uń��Â®�¯Ðu��¶¯ĩńGuÊu�µń�ÊÐ�ńÐ��®¿µĤń�Ê�ÚÂÂuń�©ń©�ÁÚ��µń�u�uńýńĸńÿń
��uÊĩ
Ģńń��£�ń ��ÂÂu�µń ©uń �µ®¿µÊÐ�Âuń �µ§uÊ��ń �µ®¿©�Ðu®�¯Ð�ń ©©�¯µń �ÚÂu¯Ð�ń üń ĸń ýń
Ê�®u¯uÊĩń �����µńu©ń ¿Âµ��Êµń��ń ��Â®�¯Ðu��¶¯ń �¯ń �ÚÂÊµĤń Ê�¯ń u���Êµń��©ń u�Â�Ĥń
�Êń ¯���ÊuÂ�µń ��£uÂń ©uń �µ®¿µÊÐ�Âuń �µ§uÊ��ń ��ÂÂu�µĩń R�¯ń �®�uÂ�µĤń �©ń ©�ÁÚ��µń
resultante debe ser embotellado con regularidad. El tiempo de llenado del 
contenedor depende de la cantidad de los desechos orgánicos producidos. El 
Ð��®¿µń®���µń��ń©©�¯u�µń¿uÂuńÚ¯uń�u®�©�uń¯µÂ®u©ń�ÊńÚ¯µÊńýúń��uÊĩ
Ģńń��Ê¿Ú�Êń��©ń¿�Â�µ�µń��ń��Â®�¯Ðu��¶¯ńĵüĹýńÊ�®u¯uÊĶĤń�©ń®uÐ�Â�u©ń ��Â®�¯Ðu�µń
Ê�ń¿Ú���ńÚÐ�©�ïuÂń ��ń ãuÂ�uÊń �µÂ®uÊĩń �v��©®�¯Ð�Ĥń ¿Ú���ń Ð�ÂuÂń �©ń®uÐ�Â�u©ń �¯ń Ú¯ń
Â���¿��¯Ð�ń®uÂÂ¶¯ń��ÊÐ�¯u�µńuŅ ©uń�©�®�¯u��¶¯ń��ńÂ�Ê��ÚµÊń�&=ĩń=ÐÂuńµ¿��¶¯ń�Êń
�¯Ð�ÂÂuÂń�©ń®uÐ�Â�u©ń�¯ń©uńÐ��ÂÂuńµŅ®�ï�©uÂ©µń�µ¯ńÚ¯ńÊÚÊÐÂuÐµń��ń£uÂ��¯ńêń��£uÂńÁÚ�ń
�©ń®uÐ�Â�u©ń®u�ÚÂ�ń�uÊÐuńÊÚń�µ®¿©�Ðuń��Ê�µ®¿µÊ���¶¯ń�¯ńu¿Âµé�®u�u®�¯Ð�ń
4-6 semanas. 
Ģńń1Ú��µń�¯£Úu�Ú�ń���¯ń©uń�µ®¿µÊÐ�Âuń�µ§uÊ��ń�µ¯ńu�Úuń�u©��¯Ð�ĤńÊ�¯ń�©ńÚÊµń��ń

detergentes.
ĢńńJ�¿�ÐuńÐµ�µń�©ń¿Âµ��Êµń��ń��Â®�¯Ðu��¶¯ńń��ń��Ê���µÊńµÂ�v¯��µÊĩ

¿Por qué es mejor tener composteras Bokashi? 
�©ń©©�¯uÂń©uń¿Â�®�Âuń�µ®¿µÊÐ�Âuń�µ§uÊ��Ĥń�µ®��¯ïuń�©ń¿Âµ��Êµń�µń®u�ÚÂu��¶¯ńÊ�¯ń
u���Êµń��©ńu�Â�ĩń1uń�µ®¿µÊÐ�Âuń¿�Â®u¯���ń��ÂÂu�µń�ÚÂu¯Ð�ńüĹýńÊ�®u¯uÊĩńWµ�uã�uń
Ê��Ú�¯ń�®�µÐ�©©u¯�µń�©ń©�ÁÚ��µń��Â®�¯Ðu�µĩńń
Para continuar eliminando desechos orgánicos al momento de cerrar la primera 
�µ®¿µÊÐ�Âuń �µ§uÊ��Ĥń Â��µ®�¯�u®µÊń ÚÐ�©�ïuÂń �©ń ®�Ê®µń Ê��Ú¯�µń �µ®¿µÊÐ�Âuń
�µ§uÊ��ĩń�ÊÐµń¯µń�¯Ð�ÂÂÚ®¿�ń�©ń¿Âµ��Êµń��ń�©�®�¯u��¶¯ń��ń��Ê���µÊńµÂ�v¯��µÊĩńGµÂń
©µńÐu¯ÐµĤńÂ��µ®�¯�u®µÊńÐ�¯�Âńüń�µ®¿µÊÐ�ÂuÊń�µ§uÊ��ń�¯ń�uÊuń¿uÂuń©uń�©�®�¯u��¶¯ń
continua de desechos orgánicos.  

¿Qué pertenece a una compostera Bokashi?

SUGERENCIA: Corte los desechos 
orgánicos en trozos más pequeños, 

el proceso de fermentación se 
ejecutará más rápido. 

Bokashi con la mínima frecuencia posible para no interrumpir el 
proceso de fermentación. 

¿Qué no pertenece a una compostera Bokashi?
Ģń©�ÁÚ��µÊńĵã�¯u�Â�Ĥńu���Ð�Ĥń£Ú�µĤń©����Ĥńu�ÚuĤń�Ð�ĩĶ
Ģńhuesos
Ģńpapel
Ģń��¯�ïuÊ
Ģńheces de animales 

¿Dónde colocar una compostera Bokashi? 
1uń�µ®¿µÊÐ�Âuń�µ§uÊ��ń¿Ú���ń�µ©µ�uÂÊ�ń�¯ń©uń�µ��¯uĤń�¯ń�©ń¿uÊ�©©µĤń�¯ń�©ń�uÂu£�Ĥń
�Ð�ĩń6u¯Ð�¯�uń©uń�µ®¿µÊÐ�ÂuńuŅÐ�®¿�ÂuÐÚÂuńu®���¯Ð�ĩńħ7µń©µń�é¿µ¯�uńuŅ©uń©Úïń
Êµ©uÂń��Â��ÐuĦ

¿Para qué sirve el líquido de fermentación?
�©ń©�ÁÚ��µń¿Ú���ńÊ�ÂńÚÐ�©�ïu�µń¿uÂuń��ÂÐ�©�ïuÂń¿©u¯ÐuÊńêńÐ��ÂÂuĩń
GuÂuń©uń��ÂÐ�©�ïu��¶¯Ĥń��©Ûêu©µń�µ¯ńu�Úuń�¯ń©uÊńÊ��Ú��¯Ð�Êń¿Âµ¿µÂ��µ¯�Êģ

1:100 (1 dcl por 10 l de agua) – para regar 1 vez en 14 días
1:200 (1 dcl por 20 l de agua) – para riego diario 

SUGERENCIA: En una compostera cerrado y marcado, el líquido se 
puede almacenar, por ejemplo, en un refrigerador o en un lugar 
fresco a una temperatura de 4 a 8 grados. Marque la compostera 
y añada la fecha del embotellado. Lo ideal es utilizar el líquido 
dentro de un mes a partir de la fecha del embotellado. 
Si no almacena el líquido en el refrigerador, es mejor procesarlo 
dentro de 8 horas después del embotellado. 

SUGERENCIA: El líquido se puede utilizar para limpiar los 
desagües de cocina y baño (bañera, lavabo, fregadero,...) y 
también para activar la fosa séptica. El líquido no se diluye 
durante este uso, pero debe dejarse en el desagüe durante al 
menos 1 hora. 

¿Para qué sirve el material fermentado?
��Ê¿Ú�Êń��ń�µÊńµŅ ÐÂ�ÊńÊ�®u¯uÊń��ń®u�ÚÂu��¶¯Ĥń�©ń®uÐ�Â�u©ń ��Â®�¯Ðu�µńÊ�ńã�Âvń
Ê�®�©uÂń u©ń �µ®��¯ïµń ��©ń ¿Âµ��Êµĩń 1uń �ÊÐÂÚ�ÐÚÂuń ��©ń ®uÐ�Â�u©ń ��Â®�¯Ðu�µń Ê�Âvń
reconocible, coloreada en tonos de color más oscuro y tendrá un olor agridulce. 
1uńÂ��µ®¿�¯Êuń¿µÂń�©ń¿Âµ��Êu®��¯Ðµń��ń��Ê���µÊń��µ©¶���µÊń�Êń�©ńÂ�ÊÚ©Ðu¯Ð�ń®uÐ�Â�u©ń
��Â®�¯Ðu�µń��ń�µ§uÊ��ĩń �©ń �¯Ð�ÂÂuÂń µŅ®�ï�©uÂń �ÊÐ�ń®uÐ�Â�u©ń �µ¯ń Ð��ÂÂuń µŅ ÊÚÊÐÂuÐµĤń
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el material se desintegra y descompone rápidamente en aproximadamente 4-6 
semanas. 
�©ń®uÐ�Â�u©ń�¯Â�ÁÚ���ÂvńÊÚńÐ��ÂÂuĤń¯µń ©uń�uÂ�uÂvń�µ¯ń��ã�ÂÊµÊń¿Âµ�Ú�ÐµÊńÁÚ�®��µÊńêń
µ�Ð�¯�Â�®µÊńÚ¯uńãu©�µÊuń®uÐ�Â�uń¿Â�®uń¿uÂuń�©ń�Ú©Ð�ãµĩń

1uń ��Ê�µ®¿µÊ���¶¯ń ��©ń ®uÐ�Â�u©ń ��Â®�¯Ðu�µń ��Ê¿Ú�Êń ��ń ÊÚń �¯�µÂ¿µÂu��¶¯ń uŅ ©uń
Ð��ÂÂuńµŅu©ń ÊÚÊÐÂuÐµń��¿�¯��ń��ń®Ú��uÊń��Â�Ú¯ÊÐu¯��uÊĤń¿µÂń�£�®¿©µĤń��©ń Ðu®u´µń
��ń©uÊń¿uÂÐ�Êń��ń©µÊń��Ê���µÊńĵÐÂµïµÊń®vÊń¿�ÁÚ�´µÊńµŅ®vÊń�Âu¯��ÊĶĤńÐ�®¿�ÂuÐÚÂuĤń
�ÊÐu��¶¯ń��©ńu´µĤń�Ú®��u�Ĥń��©u�uÊĤń�Ð�ĩń
R�ń¯µńÐ��¯�ńÊÚń¿Âµ¿�µń£uÂ��¯Ĥń¿Ú���ńÐ�ÂuÂń�©ń®uÐ�Â�u©ń��Â®�¯Ðu�µń�¯ńÚ¯ń�µ¯Ð�¯��µÂń��ń
��µÂÂ�Ê��ÚµÊĩń=ÐÂuńµ¿��¶¯ń�Êń�µ¯uÂń�©ń®uÐ�Â�u©ń��Â®�¯Ðu�µńuŅ�Ú©Ð�ãu�µÂ�ÊńµŅ�Ú�ÂÐµÊń
comunitarios. 

Qué hacer cuando aparece...
Moho:
El moho puede ser blanco o negro. 
El moho blanco se produce cuando el contenedor Bokashi se llena lentamente, 
�uêń ®Ú��µń u�Â�ń ��¯ÐÂµń µŅ �uêń ÐÂµïµÊń ��ń ©µÊń ��Ê���µÊń ®vÊń �Âu¯��Êĩń �©ń ®µ�µń
�©u¯�µń�Êń®Úêń��¯�����µÊµĤńÊµ¿µÂÐuń¿�Â���Ðu®�¯Ð�ń ©uńã�©µ���u�ń��©ń¿Âµ��Êµń��ń
��Ê�µ®¿µÊ���¶¯ńêńÂ��Ú��ń�©ńµ©µÂń��ń©µÊń��Ê���µÊń��Â®�¯Ðu�µÊĩń7µń�uêń¯���Ê��u�ń
de preocuparse por ello.  

SUGERENCIA: Si le molesta su presencia, puede aumentar la 
cantidad de bacterías Bokashi espolvoreadas, reducir las capas de 
desechos o mezclar el polvo Bokashi con desechos orgánicos. Otra 
opción es colocar un trozo de papel grueso en la capa superior del 
polvo Bokashi para evitar la propagación del moho. 

El moho negro se produce cuando el contenedor Bokashi no está suficientemente 
��ÂÂu�µĤń¿µÂń�Ê¿µ©ãµÂ�u�µÊń�ÂÂ��Ú©uÂ�Êń��ń©uń®�ï�©uĤń¿µÂńu©ÐuÊń�u¿uÊń��ń��Ê���µÊń
µÂ�v¯��µÊńµŅ¿µÂń¯µń��Êu�ÝuÂń�©ń©�ÁÚ��µń��ń��Â®�¯Ðu��¶¯ĩńń

SUGERENCIA: En este caso, vacíe la cesta en un recipiente 
de repuesto. Mezcle los desechos con el polvo Bokashi para 
acelerar la fermentación y devuelva el material fermentado a la 
compostera Bokashi. Déjelo reposar durante 3-5 semanas. Luego 
incorpore el material fermentado a la tierra o al compost, donde se 
completará la fase de descomposición. 

Olor:

�©ńµ©µÂń��ń©uń�µ®¿µÊÐ�Âuń�µ§uÊ��ń¿Ú���ńãuÂ�uÂń�ÚÂu¯Ð�ń©uń��Â®�¯Ðu��¶¯ń��¿�¯���¯�µń
��©ńÐ�¿µń��ń��Ê���µńµÂ�v¯��µńÚÐ�©�ïu�µĩń

¿Qué debo hacer cuando me vaya de vacaciones? 
1uÊń ãu�u��µ¯�Êń ¯µń Êµ¯ń Ú¯ń ¿Âµ�©�®uĩń 1uń ��Â®�¯Ðu��¶¯ń ��ń ��Ê���µÊń µÂ�v¯��µÊń
�µ¯Ð�¯ÚuÂvń�¯�©ÚÊµń�¯ńÊÚńuÚÊ�¯��uĩń�©ń¿Âµ��Êµń��ń��Â®�¯Ðu��¶¯ń�Êń®�£µÂń�ÚÂu¯Ð�ń
®vÊńÐ��®¿µń��ń®u�ÚÂu��¶¯ńÊ�¯ńu���Êµń��©ńu�Â�ĩń�©ń®�Ê®µńÐ��®¿µĤńÊ�ń�µÂ®uÂvńÚ¯ń
©�ÁÚ��µń ��Â®�¯Ðu�µń ���u£µń ��©ń �¯Ê�ÂÐµń Ê�¿uÂu�µÂĩń R�ń Ê�ń ¿Âµ�Ú��ń®vÊń ©�ÁÚ��µĤń �©ń
�Ê¿u��µń ���u£µń ��©ń �¯Ê�ÂÐµń Ê�¿uÂu�µÂń �¯ń �©ń Â���¿��¯Ð�ń ÊÚ¿�Â�µÂń ¿Ú���ń ©©�¯uÂÊ�ń
�µ®¿©�Ðu®�¯Ð�ń êń �©ń ©�ÁÚ��µń¿Ú���ń¿�Â®u¯���Âń �¯ń ©µÊń ��Ê���µÊń µÂ�v¯��µÊń ÁÚ�ń
�ÊÐuÂv¯ń ®vÊń �Û®��µÊĩń �Êµń ��¿�¯��ń ��©ń Ð�¿µń ��ń ��Ê���µÊń µÂ�v¯��µÊń ÁÚ�ń Ê�ń
�©�®�¯�¯ĩńńJ��µ®�¯�u®µÊń�Â�¯uÂń�©ń©�ÁÚ��µń�¯®���uÐu®�¯Ð�ń��Ê¿Ú�Êń��ńÂ��Â�ÊuÂń
��ń©uÊńãu�u��µ¯�Êńêń®µ¯�ÐµÂ�uÂń�ń�¯Ð�¯ÐuÂń�Â�¯uÂń®vÊń©�ÁÚ��µńu�Ú®Ú©u�µń�ÚÂu¯Ð�ń
©µÊń¿Â¶é�®µÊń��uÊĩń

Mantenimiento y limpieza:
��Ê¿Ú�Êń ��ń Êu�uÂń �©ń®uÐ�Â�u©ń ��Â®�¯Ðu�µń ��ń ©uń �µ®¿µÊÐ�Âuń �µ§uÊ��Ĥń �¯£Úu�Ú�ń
el contenedor con agua caliente.  No use detergentes, ya que esto puede 
¿�ÂÐÚÂ�uÂń�©ń�¯ÐµÂ¯µń¯uÐÚÂu©ń��ń ©uÊń�u�Ð�Â�uÊń��ń��Â®�¯Ðu��¶¯ĩń
u�uńã�ïńÁÚ�ńÊ�ń
©�®¿�uń ©uń�µ®¿µÊÐ�Âuń�µ§uÊ��Ĥń ©uńãv©ãÚ©uń�µ¯ń�©ńÊ�©©µńêń®Ú�©©�ń����¯ń�¯£Úu�uÂÊ�ń
completamente con agua caliente. 

Piezas de repuesto:
¿Necesita repuestos para su compostera Bokashi? En www.plastia.eu le ofrecemos 
la posibilidad de adquirirlos. 

Disposición:
��Ê����ń�©ń¿Âµ�Ú�Ðµń��ń�µÂ®uńÂ�Ê¿�ÐÚµÊuń�µ¯ń�©ń®���µńu®���¯Ð�Ĥń¿µÂń�£�®¿©µń�¯ń
Ú¯ńÂ���¿��¯Ð�ń¿uÂuń¿©vÊÐ��µńĵ©uÊń¿uÂÐ�Êń��ń¿©vÊÐ��µĶĩńń1uń��Ê¿µÊ���¶¯ń����ńÂ�u©�ïuÂÊ�ń
��ńu�ÚuÂ�µń�µ¯ńÚ¯ńÂ��©u®�¯Ðµń�Ú��Â¯u®�¯Ðu©ńĵ��Â��Ð�ãuń�ÚÂ¶¿�uĶńĸń©�êńûĂÿįüúúûń

µ©©ĩńĵüúúüįăÿį�
ĶńÊµ�Â�ńÂ�Ê��ÚµÊńêńÊµ�Â�ń©uń�¯®��¯�uń��ńu©�Ú¯uÊńµÐÂuÊń©�ê�Êń�¯ń
su forma enmendada. 

SUGERENCIA: Si le molesta un fuerte olor agridulce al 
abrir el contenedor, aumente la cantidad de bacterias de 
fermentación. 
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Garantía:
�©ń¿Âµ�Ú�Ðµń�ÊÐvń�uÂu¯Ð�ïu�µń¿µÂńÚ¯ń¿�Â�µ�µń��ńüþń®�Ê�ÊńuŅ¿uÂÐ�Âń��ń©uń����uń��ń
Â���¿��¶¯ń��ń©uń®�Â�u¯��uĩńń1uń�uÂu¯Ð�uńÊ�ń¿Âµ¿µÂ��µ¯uńÊ¶©µń�¯ń�uÊµÊń£ÚÊÐ����u�µÊń
��ń�uÂu¯Ð�uĤń�¯ń�uÊµń��ń�����ÐµÊń��ń®uÐ�Â�u©ńµŅ�u�Â��u��¶¯ĩń ń1uń�uÂu¯Ð�uńÊ¶©µń�Êń
ãv©��uńÊ�ń�©ń¿Âµ�Ú�ÐµńÊ�ńÚÐ�©�ïuń��ńu�Ú�Â�µń�µ¯ń©uÊń�¯ÊÐÂÚ���µ¯�Êń��ń�Ú¯��µ¯u®��¯Ðµĩń

Productor:
G©uÊÐ�uńÊĩÂĩµĩĤń7uńGu¯§Âv��ńûúĀüįÿĂĤńûþúńúúńGÂu�uńþĤńJ�¿Û�©��uń����u
W�©ĩģńŌþüúńÿĀĀńĀĀāńúúûĤń�Ĺ®u�©ģń�¯�µŖ¿©uÊÐ�uĩ�ïĤńäääĩ¿©uÊÐ�uĩ�Ú

Advertencia importante:

El material fermentado, el líquido de fermentación y la mezcla de bacterias 
de fermentación no son destinados a ser consumidos. 
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www.urbalive.eu | www.plastia.eu


